
N° Date Détail

1 13/08/2018

Le forum de la gastronomie s’inscrit dans la semaine Good France/ Goût de France. Peut être 

pourrions-nous envisager certaines synergies avec les organisateurs ? 

Qui est en charge de ce projet ? 

2 13/08/2018
Pour l’édition 2018 de Goût de France, la région Nouvelle Aquitaine était à l’honneur. Une 

mise en avant est-elle prévue en 2019 pour une autre région spécifique ?

3 13/08/2018

Des thèmes spécifiques sont-ils définis pour la plénière et les tables rondes ? 

Si oui, quels sont-ils ?

4 13/08/2018
De même, le dîner de Gala s’inscrit-il dans une thématique particulière ? 

Des Chefs français partenaires de Goût de France peuvent-ils signer le dîner ?

5 13/08/2018
Nous avons noté que la participation de 300 personnes était payante. Les 90 000€ générés 

peuvent-ils être intégrés à l’organisation, en sus du budget global ? 

6 13/08/2018 Transport aérien : Avez-vous une idée de ratio pour les billets classe éco / business ?

7 13/08/2018 Dans combien d’hôtels maximum pouvons nous répartir les participants ?

8 13/08/2018 Avez-vous une estimation de la répartition des chambres single, twin, double ?

9 13/08/2018

La Cour Carrée du Louvre est-elle confirmée ? 

Le cas échéant pouvez-vous nous transmettre les coordonnées d’une personne en charge de 

ce dossier pour que nous puissions échanger sur les points techniques, la sécurité … 

10 13/08/2018
Le lieu pour la conférence est-il confirmé ? 

De la même façon pouvez-vous nous communiquer le contact ?

11 13/08/2018
Déjeuner du 23 mars : Avez-vous une préférence pour la configuration du déjeuner buffet, 

assis ou cocktail déjeunatoire  ?

12 13/08/2018

Animateur externe : Avez-vous d’ores et déjà sélectionné un animateur ? 

Quel montant est alloué à son intervention ? 

Atout France est-il également chargé du recrutement des modérateurs des tables rondes ?

13 13/08/2018

Identité visuelle : Le logo du forum qui doit servir à la charte graphique de l’évènement est-il 

disponible ou le sera-t-il avant la date de remise des offres ?

14 13/08/2018
Qui se charge de la répartition des participants sur les différents hôtels et la constitution des 

groupes pour la soirée d’accueil ? 

15 13/08/2018 Kit d’accueil : Que comprend il ? Qui le fournit ? Et est-il à inclure dans le budget ? 

16 13/08/2018
Rétro planning:  les dates prévisionnelles de lancement des invitations  étant prévues pour 

octobre 2018, pouvez-vous nous communiquer la date d’attribution du marché ?

17 13/08/2018 Avez-vous déjà reçu des questions d’autres agences candidates ? 

Non. 

Ce point doit être estimé par les candidats et intégré au budget prévisionnel.

Oui.

Questions

Des thèmes spécifiques pour la plénière et les tables rondes sont à l'étude. 

Ces thèmes seront portés à la connaissance du candidat retenu.

Non pas à ce stade du rétroplanning. Une option est posée à l'UNESCO en attente d'une 

confirmation officielle.

Il appartient aux candidats de prendre l'attache du site, selon le procédé qu'ils doivent 

connaître, pour échanger sur les points techniques, sécurité…

A ce stade du rétroplanning, le contenant et le contenu du kit restent à déterminer. Il 

appartient aux candidats de faire une ou des propositions de contenant. La fourniture du 

contenant doit être intégrée au budget prévisionnel. Le contenu sera défini ultérieurement.

Semaine 38/39.

Non

Non. 

Les titres de transport aériens sont prévus en classe économique (vous reporter sur ce point à 

l'annexe "Décomposition des prix" disponible sur le site :  http://atout-

france.fr/services/marches-publics

Ce point est laissé à l'appréciation des candidats. 

Non, pas à ce stade du rétroplanning. 

Les candidats sont libres de faire des propositions de chefs français.

Réponse(s) de Atout France 

Ce point est laissé à l'appréciation des candidats, au regard du format global de l'évènement. 
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Non le logo n'est pas encore disponible. 

Il appartient aux candidats de consulter régulièrement le site : http://atout-

france.fr/services/marches-publics où ils pourront accéder à toutes informations 

complémentaires relatives au présent marché.

Le candidat retenu devra faire part de ses préconisations à Atout France.

Non, pas à ce stade du rétroplanning. 

Il appartient aux candidats de prendre l'attache du site, selon le procédé qu'ils doivent 

connaître, pour échanger sur les points techniques, sécurité…

Les chambres sont à prévoir en single (petit déjeuner et toutes taxes comprises).

Les synergies éventuelles avec les organisateurs seront étudiées par Atout France, à partir de 

l'automne, avec le candidat retenu.

Trois rendez-vous seront labellisés Goût de / Good France en mars 2019 :  

- Le 21 mars, le diner Goût de France / Good France avec la participation de plusieurs milliers 

de chefs et de 150 ambassades de France (événement à l’initiative du Ministère de l’Europe et 

des Affaires étrangères) ;  

- La fête de la gastronomie – Goût de France (initiée par le Ministère de l'Économie et des 

Finances, en partenariat avec le Ministère de l'Agriculture et de l'Alimentation, et pilotée par un 

commissariat général qui accompagne chaque année les porteurs de projets) ;

- Le Forum international de la gastronomie (objet du présent cahier des charges).

La mise en avant d'une région spécifique n'est pas connue par Atout France à la date du 

présent marché.
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